
平常上課清潔規範 

位

置 

清潔標準規範示意圖(照片) 詳細說明 

西

餐

爐

台

前

網

架 

  

無黏膩集油垢 

(上課標準) 

西

餐

爐

台

前

網

架 

 

無黏膩及油垢 



西

餐

爐

台 

  

無黏膩及油垢 

  

無黏膩及油垢 

 

中

式

爐

台 

、 

濾

網

、

集

油

盤 

  

無黏膩及油垢 

  

無黏膩及油垢 

  

乾淨無雜物、水

垢、油垢、油滴 



調

味

盒 
  

乾淨無雜物、水

垢、油垢、油滴 

西

餐

鍋

子 

  

無油垢、水垢 

無焦黑物 

  

無油垢、水垢 

無焦黑物 

  

無油垢、水垢 

無焦黑物 

蒸

龍

鍋

底

座 

  

無油垢、水垢 

無焦黑物 



蒸

龍

鍋

蓋 
 

無油垢、水垢 

無焦黑物 

洗

手

台 
  

保持乾燥、無異

物、無異味、無

油垢、水槽濾網

無殘渣 

層

架

、

檯

面

、

各

處

角

落 

  

保持乾燥、無異

物、無異味、無

油垢 

  

保持乾燥、無異

物、無異味、無

油垢 

  

保持乾燥、無異

物、無異味、無

油垢 



水

溝 

及

水

溝

蓋 

  

無異物、髒污 

廚

房

地

板 
 

無黏膩感及無碎

屑地面、 

保持乾燥 

走

道

玻

璃

、 

冰

箱

斜

坡 

  

玻璃透亮無油垢

水垢、手痕 

冰箱斜坡保持乾

燥無油膩 



外

面

走

廊 

  

無黏膩感及無碎

屑地面、 

保持乾燥 

走

道

櫃

子 

  

無黏膩感、灰塵

碎屑，內部無物

品保持淨空 

※本規則最後解釋權歸科辦所有※ 


